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DOLCETTO D'ALBA DOC

DENOMINAZIONE DI ORIGINE CONTROLLATA

Dolcetto d’Alba DOC

Marnoso-argilloso-calcareo, poco pro-
fondo

Albaretto, 500-600 m

Controspalliera

Guyot

Vinificazione in vasche d’acciaio, con
controllo della temperatura di ferme-
natzione (28°C). Travasi e malolattica
indotta e completata con il mantenimen-
to della temperatura. Numerosi travasi
durante la maturazione in vasche d'ac-
ciaio. Imbottigliamento in primavera.

100% Dolcetto

Rosso Rubino con riflessi violacei.

Profumi fruttati che ricordano la prugna
e i piccoli frutti rossi.

Futtato ed elegante, di buon corpo con
un finale ammandorlato.
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